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DISPONÍVEL NO BRASIL

CONECTANDO PESSOAS  
COM O MELHOR

MADE IN ITALY
EM VINHOS



Glossário das Premiações, 
Reconhecimentos e   Concursos

AD – Revista Adega

WS – Wine Spectator

D – Decanter

VBI – Vinibuoni D´Italia

MERUM – Italien Magazine

LM – Luca Maroni

MV – Mundus Vini

GR – Gambero Rosso

Seu propósito é conceituar o rótulo de acordo com a
reunião de suas qualidades, e essas são múltiplas, por fim,
geralmente vão de acordo a temática da avaliação.

Concursos e premiações também fazem parte do segmento
de vinhos. São eles, em resumo, atribuídos pelos críticos
especializados, ou seja, jornalistas e sommeliers, que tem
em seus currículos autoridade para tal finalidade.

As suas formas de pontuar, também se diferem, pois são
criadas pelos próprios concursos, revistas e críticos
avaliadores.

Um dos métodos mais conhecidos é a classificação 100
PONTOS, metodologia criada no fim da década de 60, por
Robert Parker, um norte americano, advogado de formação
que ao fazer uma viagem pela França, decidiu aperfeiçoar o
seu conhecimento sobre vinhos, criando a sua própria
avaliação, ou seja, o seu próprio guia, o Wine Advocate.
transformando-se em uma grande referência mundial.

As classificações ao lado,
referem-se as recebidas
aos nossos vinhos; são
elas grandes referências
internacionais e também
nacionais que certamente
elevam a qualidade de
seus tipos, DOCs
(Denominações de
Origem) como também
de seus produtores.

5Star Wines – Vinitaly

BWT – Berliner Wien Trophy

AWT – Asia Wien Trophy

SWA – Sommelier Wine Awards

G&G – Gilbert & Gaillard

WE – Wine Enthusiast

AW – America Awards
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Com suas paisagens inspiradoras, a Toscana é um dos mais
belos lugares do mundo. Uma região que respira arte, natureza
e enogastronomia. Recebe turistas de diversos países que
desfrutam de obras arquitetônicas, história, gastronomia,
paisagens e todo o clima romântico e especial da cultura
italiana. Caminhantes e ciclistas apreciam os caminhos de
montanha, colinas, a costa do mar e ilhas. Há muito para ver e
fazer na Toscana, a dificuldade é realmente saber por onde
começar. Quanto mais se conhece a região, mais extraordinária
é a experiência.

A produção de vinhos é uma das principais atividades
da Toscana, desde a idade média. A principal uva cultivada é
a Sangiovese, que está presente na maioria dos vinhos tintos da
região. É a única uva permitida na produção do Brunello di
Montalcino, Rosso di Montalcino, sendo a base dos
vinhos Chianti, Montepulciano e na maioria dos vinhos mais
modernos (Supertoscanos).
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A família Bocelli decidiu capitalizar os anos de excelência e
experiência em vinificação na área de Lajatico e assim
expandiu a produção fora da vinícola da família. Devido a essa
escolha, desde 2011, a família Bocelli decidiu criar parcerias
com produtores e famílias, gerenciando as vinhas e as
produções em outras áreas geográficas de excelência vinícola
para celebrar os grandes vinhos da Toscana e outras grandes
regiões vinícolas italianas para promover e ser o embaixador
dessa maravilhosa singularidade de qualidade italiana que os
torna conhecidos no mundo.

Fundada por Bartolomeo Bocelli, em 1730, a propriedade
soma quase três séculos de existência e, desde o início
mantém suas raízes na relação da família com a terra, através
do cultivo de grãos, animais, mel, azeite de oliva e,
principalmente, do vinho.

Esta tradição familiar se faz presente até nos nomes dos
herdeiros da propriedade, todos iniciados com a letra “A”
desde o avô paterno de Andrea e Alberto Bocelli.

Localizada na região da Toscana, a fazenda ocupa uma área
que concentra vinhas com mais de 70 anos e cresce no
cultivo de varietais toscanas como as castas
Sangiovese, Canaiolo, Colorino, Malvasia e Trebbiano.
Atualmente, a Bocelli Family Wines recepciona visitantes do
mundo todo para degustar seus vinhos excepcionais e
conhecer a cultura italiana através da música e do vinho.

BOCELLI
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100% Sangiovese

RECONHECIMENTOS:

90
PTS

SAFRA 2015

WS

90
AD
PTS

SAFRA 2015

WS: Wine Spectator
AD: Revista ADEGA

Italia - Toscana - Pisa

Vermelho rubi brilhante.

Frutas vermelhas maduras, cerejas Morello, tabaco, chocolate
amargo e notas herbáceas.

Corpo médio, taninos redondos e macios. Final de boca muito
agradável e persistente. Um vinho gastronômico.

Penne com tomate fresco e manjericão, bife (steak bovino), 
e queijo parmesão.

Estágio de 33% do mosto 
no período de 4 meses

BOCELLI SANGIOVESE 
ROSSO TOSCANA IGT

13,5%17ºC

BOCELLI

Vermelho rubi brilhante.

Aromas ricos e profundos de flores e frutas, trazendo um final de
chocolate meio amargo, ligeira picância e frutas maduras.

Corpo médio e de fácil agradabilidade no paladar.

Massa com ragú com molho de tomate, massa recheada com
carne, pizzas, carpaccio bovino, salames e queijos maturados.

80% Sangiovese, 10% Merlot

10% Colorino  

Sem Madeira

13,5%16ºC – 18ºC
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CHIANTI DOCG



VILLA TRAVIGNOLI

A Villa Travignoli, di Giovanni Busi, está localizada na bela
região da Toscana a 25 quilômetros a leste de Florença,
perto da confluência dos rios Arno e Sieve, ao nordeste
da área de produção de Chianti.

As diferentes denominações de Chianti dependem da
área onde é produzido. Travignoli situa-se
em Chianti Rufina, considerada a melhor região de
produção entre as áreas que compreendem o Consorzio
Vino Chianti, consorzio este, que Giovanni é presidente.

O solo é de marga calcária e a propriedade é totalmente
exposta ao sul, a uma altitude entre 250 a 400 metros.
Isso significa que o sol irradia as vinhas o dia inteiro,
facilitando a maturação das uvas que ficam protegidas da
umidade. A proximidade com as montanhas dos
Apeninos nas noites quentes de verão assegura a
refrigeração e ventilação naturais.

A área total da vinícola é de 90 hectares, dos quais 70 são
de vinhas onde são principalmente cultivadas as castas
Sangiovese além das castas francesas Cabernet
Sauvignon, Merlot e Chardonnay.
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Italia - Toscana - Pelago

GAVIGNANO

VILLA TRAVIGNOLI 

CHARDONNAY TOSCANA IGT 

ROSÉ TOSCANA IGT

90% Chardonnay e

10% Sauvignon Blanc

13%12ºC

De cor amarelo palha brilhante.

Bouquet fino, persistente e intenso com notas de frutas brancas. 

De paladar rico, frutado e seco. Um vinho fino e elegante. 

Acompanha aperitivos delicados, pratos elaborados com frutos 
do mar, mariscos, sopas de peixes e carnes brancas.

RECONHECIMENTOS:

90
PTS

SAFRA 2018

AD: Revista ADEGA
AD

90
AD
PTS

Sem Madeira  

De cor rosa pálido (salmão), com uma ótima limpidez.

Notas de frutas exóticas, morango e de flores brancas. 

De ótima acidez, é um vinho equilibrado, fresco e elegante.
Retrogosto muito agradável, que lembra a alcaçuz e menta.

92
PTS LM: Luca Maroni
LM

RECONHECIMENTOS:

60% Sangiovese e 40% Merlot Sem Madeira  92
LM
PTS

Acompanha muito bem antipastos mais delicados, queijos e
frios em geral. Também frutos do mar, mariscos, comida
oriental, sopas de peixes e carnes brancas.

SAFRA 2018

SAFRA 2019

SAFRA 2019

13%12ºC
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Italia - Toscana - Pelago

CHIANTI DOCG
VILLA TRAVIGNOLI  

100% Sangiovese

vinhedos Travignoli)  
(seleção de uvas especiais dos

Vermelho rubi de média intensidade e brilhante.

Bouquet floral, de frutas vermelhas (cereja, groselha, tomate seco) 
e manjericão.

Apresenta taninos suaves e frescor. De ótima persistência no
paladar e de muito equilíbrio.

Massas com molho vermelho em geral, carnes grelhadas, massas
com recheios de carne, pizza margherita, bistecca fiorentina,
minestrone.

12,5%17ºC

Sem Madeira  

CHIANTI DOCG
VILLA TRAVIGNOLI  

100% Sangiovese

vinhedos Travignoli)  
(seleção de uvas especiais dos

Vermelho rubi de média intensidade e brilhante.

Bouquet floral, de frutas vermelhas (cereja, groselha, tomate seco) 
e manjericão.

Apresenta taninos suaves e frescor. De ótima persistência no
paladar e de muito equilíbrio.

Massas com molho vermelho em geral, carnes grelhadas, massas
com recheios de carne, pizza margherita, bistecca fiorentina,
minestrone.

12,5%17ºC

Sem Madeira  

GF MAGNUM 1,5L  
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Italia - Toscana - Pelago

CHIANTI DOCG
COLONNETO  

100% Sangiovese

12,5%17ºC

Sem Madeira  

100% Sangiovese

12,5%17ºC

Sem Madeira  

CHIANTI DOCG
COLONNETO  

375 ml - meia garrafa 

Vermelho rubi brilhante.

Frutas vermelhas como amora e framboesa, de bouquet floral e
intenso. 

Apresenta taninos suaves, acidez típica com muito equilíbrio,
confirmando as notas de frutos vermelhos e aromas florais
encontradas na boca.

Saladas em geral, pratos de massa, pizzas, carnes vermelhas 
e carnes brancas grelhadas.

RECONHECIMENTOS:

89
PTS AD: Revista ADEGA
AD

Vermelho rubi brilhante.

Frutas vermelhas como amora e framboesa, de bouquet floral e
intenso. 

Apresenta taninos suaves, acidez típica com muito equilíbrio,
confirmando as notas de frutos vermelhos e aromas florais
encontradas na boca.

Saladas em geral, pratos de massa, pizzas, carnes vermelhas 
e carnes brancas grelhadas.

SAFRA 201989
AD

PTS - ÓTIMO

SAFRA 2019
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Italia - Toscana - Pelago

CHIANTI RISERVA RUFINA DOCG
TEGOLAIA 

100% Sangiovese

14%18ºC

24 meses em 
barris de carvalho

Vermelho rubi brilhante.

Aroma frutado e envolvente. 

Gosto sápido e de excelente persistência. Um vinho de
grande personalidade, redondo e muito equilibrado.

Acompanha bem carnes vermelhas, pratos salgados e
especialmente grelhados.

BICCHIERI

SAFRA 2017
GR

DUE
DUE
BICCHIERI

SAFRA 2017
AD: Revista ADEGA

GR

90
PTS
WE

WE: Wine Enthusiast

SAFRA 2015

91
PTS
AD

SAFRA 2010

GR: Gambero Rosso

RECONHECIMENTOS:

PTS

SAFRA 2015
WE

90

PTS

SAFRA 2010
AD

91
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MARTOCCIA

A Azienda Martoccia, é uma cantina especialista na
vinificação de excelência, que aposta na produção de
baixos rendimentos, ou seja, na média de 5000 vinhas
por hectare, para a melhor seleção da casta Sangiovese,
tendo como foco a produção de Brunello di Montalcino
DOCG.

Seus vinhedos estão situados em um terroir especial, a
cerca de 250 metros acima do nível do mar na posição
sudoeste, em Montalcino – Toscana, uma posição
altamente estratégica, a qual se beneficia da melhor
condição para o plantio e o cultivo das videiras.

Devido a essa posição estratégica dos vinhedos, a
plantação se apropia da exposição solar durante o dia, e
também da proteção dos ventos frios ao norte,
características essas, tão importantes para a sanidade
das uvas.

Luca Brunelli, em uva viagem a Holanda se encantou
com as obras do pintor holandês Van Dongen, surgindo
então, a ideia de transformar algumas de suas obras,
nos rótulos de vinhos, trazendo assim, conceitos que se
completam: sofisticação, beleza, prazer, amor e arte.

12
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BERSAGLIO 

13%16ºC – 18ºC

TOSCANA ROSSO IGT

Sangiovese - Merlot

90
PTS AD: Revista ADEGA
AD

SAFRA 2016

RECONHECIMENTOS:

Acompanha bem carnes vermelhas e massas recheadas, 
queijos semi duros, minestrone, espaguete ao molho sugo.  

Vermelho rubi e brilhante.

Aroma de frutas vermelhas e escuras como morangos e ameixas. 

Frutado, de bom equilíbrio, envolvente e harmonioso.

14

Estágio de 6 meses  
em barricas de carvalho  

Italia - Toscana - Montalcino

90
SAFRA 2016
AD
PTS

SAFRA 2016

BEST BUY

Ano 2018
AD

100% Sangiovese  Grosso Estágio de 9 meses em botti 
de carvalho da 

Eslavônia e da França

14%18ºC

Vermelho rubi média intensidade.

Aroma intenso e envolvente de flores, especiarias e menta. 

Na boca possui média estrutura, com notável acidez e
taninos com perfeito equilíbrio.

Ideal no acompanhamento de embutidos em geral, massas
recheadas com carne e com carnes brancas grelhadas.
Excelente na harmonização de queijos de média cura e também
com cogumelos.

PTS

D: Decanter

D

SAFRA 2017

SAFRA 2017 SAFRA 2016

TRE
STELLE

Vinibuoni
D´Italia

TRE STELLE: Vinibuoni D´Italia
D: Decanter

90
D

PTS
92

RECONHECIMENTOS:

SAFRA 2017

90
SAFRA 2017

D
PTS

TRE

SAFRA 2017

STELLE
VBI

92
D
PTS

SAFRA 2016

BERSAGLIO
ROSSO DI MONTALCINO DOC

AD: Revista ADEGA

92
AD
PTS

SAFRA 2015SAFRA 2019

92
AD
PTS

92
SAFRA 2019
AD
PTS



Italia - Toscana - Montalcino

BERSAGLIO 
BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG

15

Estagia 36 meses em 
botti de carvalho da Eslavônia
e da França mais 8 meses em 

garrafa

100% Sangiovese  Grosso

Vermelho rubi  granada e brilhante.

Aroma de cerejas, ameixas e especiarias. 

Na boca é encorpado, com retrogosto frutado, especiado,
persistente e fresco.

Acompanha carnes vermelhas grelhadas ou cozidas, carnes
de caça, ragu de ossobuco e queijos envelhecidos.

14%18ºC

MERUM – Italien Magazine
RECONHECIMENTOS:

SAFRA 2017 SAFRA 2016 SAFRA 2013

WS: Wine & Spiritis
D: Decanter

96
D

PTS
93
PTS
WS

Italien
MERUM

Magazine

MERUM

Magazine
SAFRA 2017

Italien

93
WS

SAFRA 2016

PTS

96
D

SAFRA 2013

PTS

95
WE

SAFRA 2018

PTS

WE – Wine Enthusiast

SAFRA 2018
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Italia - Toscana - Montalcino

BERSAGLIO VILLA OLIMPIA

Sem Madeira

10-12ºC 12%

17

BIANCO

Trebbiano, Malvasia
Chardonnay  

Amarelo palha e brilhante.

Aroma de frutas amarelas, com notas de frutas cítricas no final. 

Frutado, fresco e muito agradável no paladar.

Acompanha peixes, frutos do mar, saladas, queijos frescos e
carnes brancas. Também harmoniza facilmente com massas com
molho de tomate e vegetais variados. Ideal como aperitivo.

BERSAGLIO VILLA OLIMPIA
ROSATO

Sem Madeira

10-12ºC 12%

100% Sangiovese  

Rosa intenso e brilhante.

Aroma de frutas vermelhas, framboesas e groselha. Notas 
florais sutis lembrando gerânio e violeta.

Frutado, fresco e muito agradável no paladar.

Acompanha peixes, frutos do mar, saladas, comida oriental,
pratos com funghi, embutidos e presuntos. Harmoniza
facilmente com massas com molhos de tomate e queijos
frescos.



Italia - Toscana - Montalcino

BERSAGLIO
VILLA OLIMPIA ROSSO

Merlot - Sangiovese Sem Madeira

16-18ºC 12,5%

Vermelho rubi e brilhante.

Aroma de frutas vermelhas lembrando cerejas silvestres. 

Frutado e muito equilibrado.

Acompanha massas recheadas, guisados de carnes, 
pizzas, massas com molho de tomate. 
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A Umbria está localizada na Italia Central e se destaca pela sua
forte produção agrícola: cultivo de oliveiras, trufas, cereais e
outros derivados da horticultura, além de vinhas; essas
últimas, numa extensão de 16,5 mil hectares de vinhedos com
solos variados (areia, argila, calcário, resíduos vulcânicos,
pedras e conchas).

U
M

B
R
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A região vinícola da Umbria possui 15 denominações para
vinhos, sendo 13 DOCs e 02 DOCGs.

O clima no inverno é brando, os verões são quentes, porém
ventilados e secos. O cultivo das castas brancas prevalecem ali
(57%) do total cultivado. Entre as castas típicas da região,
destacam-se as brancas: Trebbiano, Malvasia, Grechetto,
Verdello, Verdicchio, Sauvignon Blanc e Canaiolo Bianco. Já
nas castas tintas, as principais são: Sangiovese,
Montepulciano, Ciliegiolo, Canaiolo Nero, Sagrantino e
Barbera. Delas originam-se grandes clássicos: como o famoso
branco Orvieto e os tintos Sangrantino di Montefalco e o
Torgiano Rosso Riserva.



CASTELLO DI CORBARA

O Castello di Corbara foi construído ainda na época do
feudalismo (na Idade Média), o qual pertenceu a nobre
família de Montemarte, passando ao longo do período,
para as mãos do Conde di Corbara, que fez do Castelo a
sua própria residência (Sec XVII), transformando as suas
terras fundiárias aos poucos em fazendas agrícolas
modernas..

21

A Castello di Corbara é um produtor que trabalha com
uma estrutura moderna e com o máximo respeito em
todos os processos da vinificação, o qual se inicia desde o
cultivo e colheita (totalmente manual), priorizada na
seleção rigorosa dos cachos, realizada apenas nas horas
mais frescas do dia. Sua adega possui uma sala especial
para o envelhecimento dos vinhos de guarda,
provenientes de vinhas mais velhas, trabalhando apenas
com barricas francesas para o estágio de vinhos de guarda.
É um produtor com reconhecimentos importantes em
concursos e revistas internacionais, a exemplo, a
DECANTER e o concurso Internacional Wine Challenge.

A atual aparição da empresa agrícola Castello di Corbara é
um reflexo fiel de um novo projeto que visa aumentar a
produção de vinho, firme e apaixonadamente desejada
pela família Patrizi, que em 1997 adquiriu essa
propriedade.



Panino con porchetta + 
Umbria Sangiovese IGT

A 
DESCOMPLICAÇÃO

NA HORA 

DE COMER,

BEBER 
E SE DIVERTIR
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Italia - Umbria - Terni

ORVIETO CLASSICO SUPERIORE DOC
CAMPO DELLA FIERA  

13%9ºC

Sem Madeira  

RECONHECIMENTOS:

13,5%

Sem Madeira  

De cor amarelo dourado brilhante.

No nariz apresenta notas frescas, floreais e frutadas.

No paladar é agradável, de boa estrutura e equilíbrio, o qual se 
sente as notas floreais e frutadas.

Acompanha tortas salgadas, frituras diversas, pratos de entrada, 
queijos frescos e carnes brancas.

50% Grechetto , 30% Trebbiano
e 20% Malvasia

16ºC- 18ºC

De cor vermelho rubi brilhante.

No nariz apresenta notas de frutas vermelhas, violetas e alcaçuz.

No paladar é macio, equilibrado, envolvente e com sabor persistente 
na notas encontradas no nariz. 

Ideal no acompanhamento de embutidos, massas em geral,
carnes grelhadas e queijos. 

89
AD

PTS - ÓTIMO

SAFRA 2018

SAFRA 2018

89
PTS
AD
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CAMPO DELLA FIERA  
UMBRIA SANGIOVESE IGT

e 5% Cabernet Sauvignon
85% Sangiovese , 10% Merlot

AD: Revista ADEGA
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A maior ilha em extensão e população, completamente
circundada pelo Mar Mediterrâneo. A Sicília é separada do
continente e da Itália peninsular pelo estreito de Messina. A
própria região e também as ilhas circundantes têm intensa
atividade vulcânica. Os vulcões principais são: Etna,
Stromboli e Vulcano. A Sicília possui uma variedade de solos
e terroir tão grande que poderia ser tratada como um
continente, e não uma simples ilha.

A uva que construiu a reputação da Sicília no exterior é
a Nero D’Avola, que produz tintos suntuosos com estrutura e
sabor de frutas vermelhas maduras. Uma casta de grande
potencial para vinhos tintos é a Nerello Mascalese,
tradicionalmente cultivada nas encostas do Etna em até 1000
metros de altitude. A Nerello Mascalese resulta em vinhos
muito finos e elegantes, comparada por alguns com a Pinot
Noir. A variedade Frappato com suas claras notas de cerejas,
é utilizada em blends com ela na denominação Cerasuolo di
Vittoria.
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CANTINE SETTESOLI 

A Cantine Settesoli nasceu de uma paixão a qual reuniu
Mais de 2.000 vinicultores há 50 anos, fazendo desta
vinícola hoje, um ponto de referência para todo o
território siciliano, capaz de gerencias relacionamento
com uma grande comunidade de membros que
trabalham em 6.000 hectares de vinhedos.

Graças às suas escolhas, a Settesoli consegue produzir
volume e também qualidade, respeitando o meio
ambiente e apoiando a economia do território da Sicilia,
Sendo uma das empresas de maior destaque e
referência, quando o assunto é exportar vinhos para o
mercado mundial.

Reconhecida pela sua excelência no mercado
exportador, mas também dentro da própria Italia, no
ano de 2009 ela foi considerada “A Melhor Vinícola do
Ano” pela sua relação custo-benefício pelo Almanacco
del Bere Bene – Gambero Rosso.

26



Gustare insieme, 
nutrirsi da soli
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A 
DELICIOSA PIZZA 

ACOMPANHANDO

O SEU VINHO 
FAVORITO



PALMENTO INZOLIA 
SICILIA DOC 

100% Inzolia

12,5%9ºC

Sem Madeira    

Acompanha crustáceos, frutos do mar em geral, saladas, 
peixes grelhados, linguine al limone, rúcula com salmão 
defumado.

De cor amarelo dourado com reflexos verdeais e brilhante.

No nariz apresenta notas  florais e de frutas pomoideas,
lembrando peras maduras.

No paladar é fresco, frutado, com toques citrinos, boa
persistência e com notável mineralidade.

Italia - Sicilia – Menfi (AG)

PALMENTO NERO D`AVOLA 
SICILIA DOC 

100% Nero d´Avola

13,5%

Sem Madeira    

RECONHECIMENTOS:

16 - 18ºC
MV: Mundus Vini

De cor vermelho rubi intenso e brilhante.

No nariz apresenta notas de cerejas Marasca maduras.

No paladar é macio, aveludado e persistente. 

Acompanha embutidos, ensopados de carne, salames e queijos 
semi maturados, contra filé assada com batatas, talharim ao
molho de cogumelos.

SAFRA 2017

MEDAL
MV

SILVER
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SILVER

MV
SAFRA 2017

MEDAL



100% Syrah Sem Madeira

Italia - Sicilia – Menfi (AG)

29

PALMENTO SYRAH 
SICILIA DOC 

De cor vermelho rubi intenso e brilhante.

No nariz apresenta notas de frutas pretas (amoras e ameixas)
e flores de lavanda.

No paladar é fresco e aveludado.

13,5%16 - 18ºC

Acompanha carnes, massas ao forno, braciole alla messinese 
e queijos semi-duros.
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Puglia ou Apúlia, como é também conhecida desde os tempos do
Império Romano, é uma região que fica no sul da Italia, bem no
“salto da bota”. Seu litoral é banhado por dois mares: o Mar
Adriático a Oeste, e o Mar Jônico ao Sul, sendo ela uma região
forte no turismo interno, devido as suas belas paisagens, é o
point veraneio dos italianos.

Sua geografia e clima são bem definidos sendo na primavera o
clima quente e ensolarado. No verão é também longo e quente,
com escassez de chuvas. No outono é bastante ameno e no
inverno pode ser levemente chuvoso.

Graças ao seu terreno plano, a Puglia é uma região de grande
atividade agrícola, a qual produz o melhor azeite da Italia, além de
vinho, tomate, alcachofra, berinjela e milho. A pesca é também
uma grande fonte de atividade.

Uma uva tinta se destaca bastante na Puglia, a uva Primitivo, cujo o
nome remete a expressão “primeiro” dada a sua característica
particular de amadurecer antecipadamente. Uma uva de grande
identidade, a qual produz vinhos tintos escuros, encorpados,
concentrados e muito prazerosos, com toques generosos de frutas
vermelhas.



PODERE 29 
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“O amor pela terra é a nossa propulsão. O combustível que
na cabeça e nas mãos alimenta o desejo de
produzir. Extraímos o ouro da terra; uvas preciosas que se
transformam em um néctar real, filho do sol e do vento que
sopra do mar”.

A Podere 29 é antes de qualquer coisa uma família ligada à
sua terra e que faz dela a sua própria missão. Administrada
hoje pelas mãos de Giuseppe Marrano, é uma cantina que
produz vinhos de excelência, fortemente voltada ao cultivo
biológico.

Da bela e ensolarada província de Foggia, na Puglia, provém
os seus belos vinhedos de pedra calcárea, os quais
produzem os seus suntosos vinhos, ricos, quase mastigáveis,
aos quais rementem a expressão viva e pungente de fruta da
Puglia.

Podere 29 é um produtor de vinhos que trabalha na
produção de vinhos biológicos.



A 
VERDADEIRA 
“OPERA PRIMA” 
ESPERA SEMPRE

PELA BOA 

COMIDA 
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DAI-ME UM POVO QUE  

ACREDITA NO  AMOR
E vereis a 

FELICIDADE
Sobre a TERRA

Mahatma Gandhi

APRECIE 

UM JEITO 

SUSTENTÁVEL DE BEBER
BIO
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CONHECENDO OS PRECEITOS DA 

VITIVINUCULTURA BIOLÓGICA

OS VINHOS BIOLÓGICOS: são vinhos feitos
através de uvas de produção biológica.

Este tipo de produção é realizada sem
recurso a produtos químicos, em solos
revitalizados e enriquecidos apenas com
matéria orgânica. Dispensando o uso de
todos os produtos poluentes para o
ambiente, os vinhos biológicos combinam as
melhores práticas modernas com os saberes
tradicionais da agricultura. Os produtores
biológicos são obrigados a seguir normas de
produção muito rigorosas, controladas por
organismos de certificação, segundo regras
internacionais.

SELO BIO EUROPEU CERTIFICADO ICEA

APRECIE 

UM JEITO 

SUSTENTÁVEL DE BEBER
BIO
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Acompanhando esta tendência, damos-lhe
algumas razões porque deve optar por
vinhos biológicos:

1. Os vinhos biológicos têm maior valor
nutritivo;
2. Nos solos regenerados e fertilizados
organicamente, os alimentos mostram o seu
verdadeiro aroma, sabor e cor, permitindo-
nos redescobrir o verdadeiro terroir em que
se desenvolvem;
3. A saúde humana beneficia da inibição do
uso de produtos químicos;
4. Ao não utilizar produtos perigosos,
elimina-se a possibilidade de contaminação
dos lençóis de água – haverá mais água pura
disponível.

APRECIE 

UM JEITO 

SUSTENTÁVEL DE BEBER
BIO
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A CERTIFICAÇÃO ICEA

O ICEA é um Instituto de certificação ética
ambiental, com sede em Itália que controla e
certifica empresas que levam a cabo suas
atividades respeitando as pessoas e a natureza,
defendendo a dignidade dos trabalhadores e os
direitos dos consumidores.
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GELSO  
BIANCO FIANO IGT 

Sem Madeira    

RECONHECIMENTOS:

NIGRA  
NEGROAMARO PUGLIA IGT 

Sem Madeira    
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SAFRA 2018

91
AD
PTS

Italia - Puglia - Foggia

D: Decanter

D: Decanter

AD: Revista Adega

100% Fiano (Minutolo)

SAFRA 2018 SAFRA 2017 12%10-12ºC

BRONZE

D D
PRATA

Amarelo palha intenso e brilhante.

Aromas intensos e elegantes que remetem a flores, frutas de 
polpa branca com notas tropicais e ligeira picância. 

No paladar apresenta uma progressão “tridimensional”,
graças à sua estrutura, acidez e riqueza aromática, as quais
exaltam a sua amplitude, longevidade e profundidade.

Frutos do mar em geral, com risoto de frutos no mar, peixes,
crustáceos grelhados, que são os pratos que o Gelso Bianco ganha
a sua maior expressão, não desprezando seu acompanhamento
com queijos frescos e também curados.

Vermelho rubi intenso com reflexos violáceos. 

No nariz é sentida uma certa complexidade, mas com evidentes
notas de frutas vermelhas escuras, canela, cravo e especiarias.

Na boca é macio, com taninos aveludados e de boa persistência.
Um vinho elegante e bem estruturado. 

Ideal no acompanhamento de carnes vermelhas, queijos, pratos 

a base de carne em geral.

100% Negroamaro

91
AD

SAFRA 2018

PTS

SAFRA 2018

PRATA

SAFRA 2017

BRONZE

D

D

16-18ºC 12,5%

SAFRA 2021

AD

91
PTS

91
AD

SAFRA 2018

PTS



AVIA PERVIA 
PRIMITIVO IGP 

RECONHECIMENTOS:

GELSO NERO DI TROIA IGT 

Sem Madeira    
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SAFRA 2014

97
LM
PTS

Italia - Puglia - Foggia

100% Primitivo

LM: Luca Maroni

Vermelho rubi com reflexos violáceos.

Intenso e frutado, rico em frutas vermelhas.

Harmonioso, macio e pronto para beber.

Sem Madeira   

Harmoniza muito bem com pratos de entrada, carnes  vermelhas, 
queijos e carnes curadas.

Avia Pervia Primitivo Puglia IGP já foi considerado O Melhor Primitivo da Italia no 
ano de 2016 pelo Annuario dei Migliori Vini Italiani – Luca Maroni , atribuindo a 
safra 2014 por fim 97 PTS

16-18ºC 13,5%

Vermelho rubi intenso com reflexos violáceos e brilhante.

Aroma expressivo de frutas vermelhas, figos e de especiarias, como
de pimenta negra e cravo da índia.

Na  boca  é  medianamente  estruturado,  com  boa  expressão de
notas florais e amendoadas, taninos  marcantes  e  envolventes.

100% Nero di Troia
16-18ºC 13%

90
PTS

SAFRA 2018

AD

SAFRA 2016

Qualità 
Prezzo 

GB

SAFRA 2018 GB: Gambero Rosso

WHA: The Wine Hunter Award

AD: Revista Adega
Rosso 
The Wine 
Hunter
Award 

Harmoniza perfeitamente com carnes grelhadas, pratos de
entrada, queijos variados e salames picantes. Excelente para
acompanhar um Pappardelle com Ragú de Cordeiro.

SAFRA 2014

97
PTS

90
AD

SAFRA 2018

PTS

O MELHOR

ÓTIMO

SAFRA 2021

AD - ADEGA 

SAFRA 2021

ÓTIMO
AD

ADEGA 

PRIMITIVO
DA ITÁLIA

EM 2016
LUCA MARONI
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Italia - Puglia - Foggia

GELSO D´ORO

Vermelho rubi intenso e brilhante.

Aromas intensos de frutas negras, com notas de cacau, canela e 
amêndoa.

Na boca é envolvente, de grande volume em boca,  com taninos
aveludados e macios com um final de boca longo e equilibrado.

Acompanha pratos picantes, carnes vermelhas, carnes de caça
assadas, queijos, salames e embutidos em geral. Excelente na fi-
nalização (molho de redução com alecrim). É aconselhavél de-
cantar 1 hora antes de servi-lo.

NERO DI TROIA IGT PTS

Maroni
SAFRA 2019

Luca

98

LA CORONA

D´Italia
SAFRA 2019

Vini Buoni 

em barris de carvalho
Estágio de 8 meses

16-18ºC 14%

RECONHECIMENTOS:

98
PTS

SAFRA 2019

LM

SAFRA 2014SAFRA 2019

LM: Luca MaroniLA  

VBI

97
PTS
LM

CORONA  VBI: Vini Buoni d´Italia
LM: Luca Maroni

PTS

Maroni
SAFRA 2014

Luca

97
100% Nero di Troia
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LA MANDALA 
BOMBINO BIANCO IGP 

Sem Madeira    

LA MANDALA  
ROSATO IGP 

Sem Madeira    
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Italia - Puglia - Foggia

12%8-10ºC

11,5%

Amarelo palha brilhante com reflexos verdeais.

100% Bombino Bianco 

Aromas intensos de frutas brancas, pêssego, maçã e banana.

Na boca é fresco, elegante, frutado e com agradável toque mineral. 

Acompanha pratos de entrada, saladas, risotos, peixes e
crustáceos, pizza vegana, torta de legumes, queijos brancos, filet
de frango, comida oriental, massas com molho branco.

100% Bombino Nero

8-10ºC

Rosa pálido (salmão) límpido e brilhante.

Aromas intensos de rosas pink e cerejas. 

Na boca é fresco, frutado, suculento, com retrogosto de frutas 
silvestres e toques minerais.

Acompanha frutos do mar, camarão, lanches e canapés frios,
torta de frios, pizza de frango e calabresa, embutidos em
geral, strogonoff de frango, comida oriental, tacos mexicanos.
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Italia - Puglia - Foggia

LA MANDALA
SANGIOVESE IGP 

16-18ºC 12%

70% Sangiovese   
30% Montepulciano  

Vermelho rubi límpido e brilhante.

Sem Madeira    

Aromas de cerejas, especiarias e de frutas vermelhas.  

Na boca é estruturado, com taninos envolventes e bem equilibrado.

Acompanha carnes vermelhas, massas com molhos
vermelhos, massas recheadas com carne, pizzas, churrasco,
queijos curados, bruschetta de tomate e manjericão, fettucine
à bolonhesa.



CANTINE PLINIANA 
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A Pliniana é antes de tudo, as suas belas terras, as suas
planícies, as suas fileiras de vinhedos, o sol, o clima e a
história. A solidez do solo e o clima mediterrâneo com
variações significativas de temperatura entre o dia e a
noite, são as condições ideais para o cultivo da videira e da
casta Primitivo di Manduria em particular, a sua grande
especialidade.

A Pliniana é uma vinícola especialista na produção vinhos
com a casta Primitivo, sendo considerado um dos maiores
produtores de vinhos Primitivo em toda a Puglia. É o maior
produtor de Primitivo di Manduria da Italia.

O vinho Primitivo, um verdadeiro néctar e bebida para os
deuses da mitologia, nasceu aqui, nas planícies de
Manduria que atinge o mar, antes de se espalhar nos
mercados interno e estrangeiro. A DOC Primitivo di
Manduria, é fortemente apoiada por empresas locais e por
órgãos públicos, garantindo não só a qualidade, mas a
singularidade real dos vinhos.

A uva Primitivo é o efeito real das condições ambientais e
do clima, em um solo com certas propriedades que o torna
adequado para o cultivo da videira, transformando em
propriedades organolépticas únicas, o vinho Primitivo di
Manduria.



MESSAPO PRIMITIVO 
DEL SALENTO IGP 

Sem Madeira    

RECONHECIMENTOS:

JUVENIS  
PRIMITIVO DI MANDURIA DOP 

Sem Madeira    

RECONHECIMENTOS:
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100% Primitivo di Salento

Vermelho rubi intenso e brilhante. 

Aroma frutado, com notas características da uva Primitivo.

Na boca é encorpado, harmônico e muito equilibrado. 

Acompanha os mais variados pratos e especialmente carnes 
vermelhas grelhadas, massas recheadas.

AD: Revista Adega

SAFRA 2018
16-18ºC 14%

90
AD
PTS

Italia - Puglia - Salento e Manduria

14%16-18ºC

Vermelho rubi intenso e brilhante com reflexos violáceos. 

Aroma rico e de notável intensidade nas frutas vermelhas maduras
silvestres, como amora e framboesa.

Na boca é volumoso, frutado, confirmando as mesmas notas
apresentadas no nariz. De gosto envolvente e muito equilibrado.

Acompanha os mais variados pratos desde massas com
molhos vermelhos a uma infinidade de sabores de pizzas
como também com queijos amarelos e carnes vermelhas.

100% Primitivo di Manduria

91
PTS

SAFRA 2017

AD AD: Revista Adega
MV: Mundus ViniSAFRA 2015

GOLD
MV

PTS

ADEGA
SAFRA 2021

AD
90

SAFRA 2021

90
AD
PTS

GOLD
MV

SAFRA 2017

91
AD

SAFRA 2015

PTS

GOLD
AWARDS 2023

SAFRA 2021

AMERICA

SAFRA 2021

GOLD
AW

AW: America Awards
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14,5%16 - 18ºC

Italia - Puglia - Salento e Manduria

PRISCUS  
PRIMITIVO DI MANDURIA DOP 

Vermelho rubi intenso e brilhante com reflexos violáceos. 

Aroma rico e intenso de frutas vermelhas silvestres, especiarias
e chocolate.

Na boca é macio, encorpado, equilibrado e levemente tânico.

Estágio em barris de 
carvalho pelo período

de 4 meses.

Acompanha muito bem queijos duros, carnes grelhadas, carne
de cordeiro e carnes selvagens em geral, ragú com polenta,
além de pratos picantes.

100% Primitivo di Manduria

90
PTS
D D: Decanter

RECONHECIMENTOS:

SAFRA 201690
D

SAFRA 2016

PTS
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Ao percorrer pelas estradas do Piemonte, o visitante pode
encontrar diversos mirantes com vista para vinhedos em forma
de verdadeiros anfiteatros.

Algumas castas são a verdadeira expressão da região, como a
Nebbiolo, a casta que vinifica os clássicos Barolo e Barbaresco,
da uva Barbera e da branca Arnéis. Outras castas ali também
são clássicas, como a Moscatel para a produção do famoso
espumante Asti, assim como algumas castas francesas que ali
encontraram uma excelente condição natural de cultivo como
é o caso da Chardonnay..

48

Apreciado por aqueles que prezam comer bem e beber bem, o
Piemonte é então um destino certo. Terra das famosas trufas
brancas e do vinho Barolo, está localizada em uma região
belíssima, entre os Alpes e a Ligúria, ao Sul, fazendo fronteira
com a França e a Suiça ao Norte. Lugar de prazeres simples.
Simples e de natureza esplêndida. De campos verdejantes e de
grandes colinas, com vilarejos que se mesclam às brumas. Sua
capital é Turim, a qual foi por muitos anos, a capital do Ducado
dos Savoia, famosa também por abarcar o museu mais antigo
do mundo, o Museu Egípcio.



CANTINE MANFREDI 
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A vitivinicultura na família Manfredi, tem sido uma paixão
há mais de cem anos. Com Giuseppe Manfredi, conhecido
como Pin, tornou-se uma realidade no final dos anos 30 do
século passado, quando o amor pelas terras do Langhe
levou-o a transformar a tradição familiar dos vinicultores em
uma atividade.

Nos anos sessenta, Aldo, ainda muito jovem, começou a
trabalhar com seu pai, lado a lado, ajudando-o com o
trabalho na adega e cuidando das entregas. Nos anos
oitenta, Gianfranca e Luigi, esposa e irmão de Aldo, se
juntaram à empresa.

Hoje Aldo, Gianfranca e suas filhas, Luisa e Paola, são
apoiados por colaboradores extremamente capazes,
continuando com mesma paixão nesta atividade, com o
desejo de continuar a história familiar iniciada há muitos
anos atrás.

A Azienda Bricco Rosso é de propriedade da família
Manfredi há gerações. É uma antiga fazenda com vista para
os vinhedos a qual goza de uma visão única do Langhe e dos
Alpes. Recentemente renovada, a azienda agora é um lugar
perfeito para descobrir as maravilhas da paisagem, da
culinária típica e do vinho deste território, ideal para o
visitante passar dias agradáveis e ocasiões especiais.



A 
REGIONALIDADE
DO VINHO 
E DA COMIDA

CONECTA VOCÊ 

AO VERDADEIRO 

SABOR DA ITALIA  

Barbera d´Alba Umberto Fiore
Taglioni al Tartufo Bianco +
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PATRIZI SUAGNÀ 
ROSÉ ESPUMANTE 

Sem Madeira    

UMBERTO FIORE  
LANGHE DOLCETTO DOC 

Sem Madeira    
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Italia - Piemonte - Farigliano (CN) 

95% Moscato
5% de uvas viníferas tintas locais

RECONHECIMENTOS:

93
PTS
LM

LM: Luca Maroni
FSW: 5Star Wines

5Star
Wines 6,5%8 a 10ºC

NÃO SAFRADO NÃO SAFRADO

5Star Wines

NÃO SAFRADO
VINITALY

93

MARONI

PTS
LUCA

NÃO SAFRADO

De cor vermelho rosa claro lembrando rosas, brilhante e com
perlage persistente.  

No nariz apresenta dulçor e aromaticidade, apresentando aromas
joviais lembrando flores e frutas. 

No paladar é aromático, doce e vivaz.

Ideal no acompanhamento de sobremesas e bolos gelados
(pasticceria fresca). Seu ótimo frescor o torna um
espumante perfeito no preparo de coquetéis de frutas.

RECONHECIMENTOS:

89
PTS

SAFRA 2016

AD
AD: Revista Adega

100%  Dolcetto

89
AD

SAFRA 2016

PTS - ÓTIMO

De cor vermelho rubi intenso e brilhante.  

No nariz apresenta notas de frutas vermelhas, ameixas,
marmelo e notas de amêndoas.

No paladar é fresco, frutado e equilibrado.

Ideal no acompanhamento de carnes vermelhas, sanduíches 
frios, queijos amarelos, hamburguer e embutidos.  

12,5%16 a 18ºC



BARBERA D´ALBA 
UMBERTO FIORE 

Sem Madeira    

UMBERTO FIORE  
BAROLO DOCG 
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Italia - Piemonte - Farigliano (CN) 

100% Barbera

RECONHECIMENTOS:

93
PTS

SAFRA 2013

AD

13%16 a 18ºC

De cor vermelho rubi quando jovem, com o envelhecimento
tende à coloração vermelho granada.  

No nariz apresenta notas vinosas, intensas e características da
casta Barbera, a qual remete a cereja Marasca, aportando em
sua maturação a notas especiadas e de tabaco.

No paladar é seco, encorpado, com notável acidez, a qual ao 
longo do tempo, se mescla com um gosto amplo e harmonioso.

Harmoniza naturalmente com pratos de entrada e com pratos
com base de carne, massas recheadas, ravioli di funghi e tartufo
al mascarpone.

RECONHECIMENTOS:

90
PTS

SAFRA 2016

AD

AD: Revista Adega

90
AD

SAFRA 2016

PTS

Estágio de 38 meses entre
barricas de carvalho e garrafa100% Nebbiolo

14%16 a 18ºC

De cor vermelho rubi intenso com reflexos granada.  

No nariz apresenta notas intensas e complexas de frutas escuras
como ameixa, figo, notas florais e alcatrão.

No paladar é cheio e austero, com notável acidez e estrutura.  

Ideal no acompanhamento de carnes vermelhas e de caças, 
massas com molho de  carne, com tarfufo, Brasato al Barolo. 
Recomenda-se decanta-lo por de 1h30 a 2h antes de servi-lo.

93
AD

SAFRA 2013

PTS
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Veneto é uma região ao nordeste da Itália e a sua capital
é Veneza. É uma região com diversidades, caracterizada por
planícies, montanhas e colinas. A sua importância é atribuída
aos rios como elementos de coligação para uma parte da
região, podendo ser propriamente chamadas de “civilizações
fluviais.

O andamento dos cursos das águas de boa navegabilidade,
constituíram pontos-chave para o desenvolvimento de uma
série de “centros-empórios”, ali, nesta bela região, de paisagens
tranquilas, com muitos lagos e vista para os Alpes, a exemplo o
Dolomiti, o qual constitui o grupo montanhoso mais famoso e
deslumbrante de toda a cadeia alpina.

Os primeiros habitantes da região, os venezianos, que lhes
deram o nome, foram representantes de uma civilização
evoluída e aberta ao comércio e ao escambo.

Os vinhos mais famosos do Veneto são os tintos Valpolicella,
Amarone della Valpolicella, Recioto della Valpolicella e
Bardolino, o branco Soave e o espumante Prosecco.



CANTINE RIONDO  
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A Collis Heritage Spa nasceu do grupo Collis. É um grande
grupo, portanto, detentor de muitas marcas, entre elas, a Casa
Burti e Casa Lunardi, além da própria Riondo. A sede da vinícola
está localizada no Veneto, na província di Verona, em Negrar di
Valpolicella, ao nordeste do país, tendo como grandes cidades
de referência, as históricas Veneza e por fim, a cidade de
Verona.

Collis Heritage é constituído pela identidade de duas almas
muitas distintas que se unem: historicamente pela tradição da
Casa Sartori 1898 e da modernidade somada a um caráter
internacional da Cantine Riondo, que juntas partem para um
ambicioso caminho de crescimento.

As vinhas cobrem as principais zonas de produção,
denominações e castas da região: Prosecco, SOAVE,
Valpolicella, Ripasso, Amarone, Pinot Grigio, Garganega e
Corvina.

São mais de 6.000 hectares de vinhedos que vão desde
Valpolicella, ao norte de Verona, até SOAVE, a leste da cidade,
alcançando as províncias de Vicenza, aonde é produzido o
Prosecco, até Padova.

Seus rótulos possuem distribuição nacional e internacional,
sendo ela considerada uma das maiores distribuidoras de
vinhos para o mercado europeu.

COLLIS HERITAGE SPA
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A 
QUALIDADE DO

LEGÍTIMO 
ESPUMANTE 
PROSECCO DOC

É PERCEBIDA
NOS MÍNIMOS 
DETALHES.   



PROSECCO MILLESMATO
EXTRA DRY 

Sem Madeira    

FLUTE BIANCO BRUT  
CASA BURTI 

Sem Madeira    

57

Italia – Veneto

11,5%6º - 8ºC

Glera

RECONHECIMENTOS:

Cuvée (espumante) de uvas
brancas viníferas selecionadas 

pelo enólogo  

11%6º - 8ºC

Amarelo palha brilhante com perlage de média intensidade.

Aroma de maçã e pera branca

Frutado, de ótima acidez e refrescância.

Aperitivos, pratos de entrada, saladas, peixes, sobremesas,
podendo acompanhar toda uma refeição, casamentos e festas.

GOLD
BERLINER

SAFRA 2020
WIEN TROPHY

GOLD
MUNDUS 

SAFRA 2020

93
PTS

SAFRA 2019

LUCA MARONI

RECONHECIMENTOS: BWT: Berliner Wien Trophy

GOLD
BWT

SAFRA 2020

MV: Mundus Vini

SAFRA 2019

GOLD
MV

93
PTS
LM LM: Luca Maroni

SAFRA 2020

Amarelo palha brilhante com perlage de média intensidade.

VINI 

Aromas de maçã Golden, flor de Acácia e flor Glicínia. 

Fresco e aveludado.

Acompanha bem aperitivos, sobremesas a base de frutas
e ocasiões especiais como festas de casamento, fim de ano.
Acompanha pratos de entrada, saladas, churrasco, doces,
comida vegetariana, peixes, frutos do mar, comida oriental.



FLÛTE DOLCE 
CASA BURTI 

Sem Madeira    

Sem Madeira    

58

Italia – Veneto

11%6º - 8ºC

9,5%6º - 8ºC

Moscato

Amarelo brilhante com borbulhas de média intensidade.

Aromas expressivos de damasco e pêssego.

Refrescante, doce e de boa persistência.

Acompanha perfeitamente bolos de casamento, tortas doces,
doces de frutas em geral e brioches.

FLÛTE EN ROSE 
CASA BURTI EXTRA DRY 

Rosado brilhante com borbulhas de média intensidade.

Aroma delicado de rosas e frutas vermelhas.

Refrescante, bastante agradável e de boa acidez.

70% Raboso e 30% Merlot

Aperitivos e lanches em geral, presuntos, comida oriental, 
peixes  e crustáceos, sobremesas de frutas, bolos gelados,
Panna cotta,  pasticceria fresca.

RECONHECIMENTOS:

89
AD
PTS

NÃO SAFRADO

AD: Revista Adega

89
AD

PTS - ÓTIMO

NÃO SAFRADO



CASA LUNARDI 
PINOT GRIGIO DOC 

Sem Madeira    

Sem Madeira    

59

Italia – Veneto 

RECONHECIMENTOS:

100% Pinot Grigio

CASA LUNARDI  
SAUVIGNON BLANC IGT 

12%8º- 10ºC

Amarelo palha e brilhante.

Aromas envolventes de flores brancas, frutas tropicais (abacaxi, mamão
banana, carambola, maracujá e citrinas (limão siciliano).

Fresco, frutado e de boa acidez.

SILVER

SAFRA 2020
MV: Mundus Vini

SAFRA 2017 SWA: Sommelier Wine Awards

GOLD
SWA

Sommelier

Vini
Mundus

Wine 
Awards 

GOLD

SAFRA 2021

MV: Mundus ViniMundus
Vini

Harmoniza perfeitamente com carnes brancas grelhadas, 
peixes, saladas risotos, comida oriental, pizzas veganas.

GOLD
MV

SAFRA 2021

Mundus Vini

SILVER
MV

SAFRA 2020

Mundus Vini

GOLD
SWA

SAFRA 2017

Sommelier
Wine Awards

12%8º- 10ºC

Amarelo dourado e  brilhante.

Aromático, trazendo flor de espinheiro, frutas cítricas (toranja) e
delicadas notas de sálvia.

Vivaz, fresco, frutado e de ótima acidez. 

Harmoniza com pratos variados, desde saladas de folhas e 
legumes, sopas, peixes e crustáceos, queijos de massa mole.

100% Sauvignon Blanc

RECONHECIMENTOS:

89
AD
PTS AD: Revista Adega

SAFRA 2021

89
AD

PTS - ÓTIMO

SAFRA 2021



CASA LUNARDI 
CABERNET SAUVIGNON IGT 

Sem Madeira    

Sem Madeira    

60

Italia – Veneto 

100% Cabernet Sauvignon

CASA LUNARDI  
MERLOT IGT 

Vermelho rubi e brilhante.

Notas de frutas vermelhas (groselha, morangos, framboesas) 
combinadas a toques balsâmicos.

Fresco, com boa fruta e bastante agradável no paladar.

Excelente no acompanhamento de churrasco, carnes vermelhas 
em geral, massas com recheios de carne,  sopa de legumes e 
queijos duros.

13%16º- 18ºC

Vermelho rubi e brilhante.

Boa presença de cerejas e de delicadas notas de violetas com um 
toque final de eucalipto.

Acompanha pratos de massa com molho de tomate, carnes 
cozidas com molhos e legumes, queijos e sopas variadas.

Frutado, sápido e muito bem equilibrado.

RECONHECIMENTOS: BWT: Berliner Wien Trophy

GOLD
BWT

SAFRA 2016

SMA: Sommelier Wine Awards
SILVER
AWT

BRONZE
SWA

AWT: Asia Wine Trophy

SAFRA 2016 SAFRA 2015

GOLD
BWT
SAFRA 2016

SILVER
AWT
SAFRA 2016

Asia Wine Trophy

BRONZE
SWA

SAFRA 2015

Sommelier
Wine Awards

13%16º- 18ºC

100% Merlot



RIONDO  
VALPOLICELLA RIPASSO DOC 

61

Italia – Veneto 
94

PTS

Maroni
Luca

SAFRA 2019

Vermelho rubi escuro com reflexos granada.

Aroma rico de frutas em compota, cerejas, frutas silvestres e
especiarias.

Fino, harmonioso, de corpo envolvente, de ótima estrutura e
muito aveludado.

Ideal no acompanhamento de assados em geral, carne assada
na grelha e com queijos curados.

SAFRA 2019 SAFRA 2017 SAFRA 2017

LM MV: Mundus Vini
SILVER

PTS

LM: Luca Maroni

LM: Luca Maroni

94
MV

95
PTS
LM

Corvina, Rondinella e Corvinone
Uma parte do mosto estagia

em botti de carvalho por 12 meses.

13,5%16º- 18ºC

RIONDO AMARONE  
DELLA VALPOLICELLA DOCG 

Vermelho granada intenso e brilhante.

Notas de canela, geleia de cereja e nozes, conferindo aromas
com ótima complexidade.

No paladar é maduro, destacando cereja preta, notas de 
especiadas de baunilha e final de café.

Acompanha pratos com molhos de trufas ou carne de caça, 
carnes vermelhas cozidas ou assadas na grelha e queijos
maduros.

RECONHECIMENTOS:
BWT: Berliner Wien Trophy

GOLD
BWT

SAFRA 2017 SAFRA 2017

GOLD
MV

MV: Mundus Vini

93
PTS

G&G: Gilbert & Gaillard

G&G

SAFRA 2016

LM: Luca Maroni
96
LM
PTS

SAFRA 2017

15%16º- 18ºC

Corvina, Rondinella

GOLD
BWT

SAFRA 2017

Berliner Wien
Trophy

GOLD
BWT

SAFRA 2017

Mundus Vini

93
PTS 

SAFRA 2017

Gilbert &
Gaillard

96
PTS 

SAFRA 2016

LUCA
MARONI

SILVER
Mundus Vini

MV
SAFRA 2017

95
PTS

Maroni
Luca

SAFRA 2017

e Corvinone
Estagia em botti de

carvalho por 24 meses.

94
PTS 

SAFRA 2019

LUCA
MARONI

SAFRA 2019

94
LM
PTS



SIGA A ITALIAMAIS NAS MÍDIAS SOCIAIS:

WWW.ITALIAMAIS.COM.BR

https://www.instagram.com/italiamais/?next=%2F
https://www.facebook.com/Italiamais
https://www.linkedin.com/company/importadora-italiamais/mycompany/?viewAsMember=true
https://twitter.com/italiamais
https://www.italiamais.com.br/
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